LA PASTA

Pasta ist zum Teilen gemacht — ab zwei Portionen servieren wir sie in der Tischmitte.

Fettuccine “Alfredo” Mit Parmigiano- und
Buttercreme (all: 1,3,7)

Maccheroni Cacio e Pepe
Pecorino, schwarzer Pfeffer

(all: 1,7)

Handgemachte Spaghetti Bronze-gezogene
handgemachte Spaghetti mit Tomatensauce, Burrata-
Stracciatella, Grana und Basilikum (all: 1,7)

Paccheri Antica Ricetta

Cremige Sauce aus San Marzano- und gelben
Kirschtomaten, milde Chili, langsam im Tontopf

geschmort, mit Grana und Basilikum abgerundet
@l 1,7)

Handgemachte Fusilli mit kleinen
Hackfleischbaillchen in TomatensoB3e

@ll:1,3,4,5)

Gnocchi di Patate alla Sorrentina
Kartoffelgnocchi mit Tomaten, Scamorza, Mozzarella und
Basilikum (all. 1,3,7)




