FRITTIERTE

SPEZIALITATEN

Le Polpette

Gemischte Fleischballchen mit hausgemachter
Zitronenmayonnaise.
@all: 1,3,7)

Triffel-Pommes mit schwarzem TrUffel und

hausgemachter Triffel-Mayonnaise.
(Allergene: 3,7,5)

CAZZILLI

Kartoffelkroketten mit Minze, Pecorino, Ei und schwarzem
Pfeffer (typisch fUr die sizilianische Regionalkliche),
mit knuspriger Panade.(Allergene: 1,3,5,7)

Mozzarella in carrozza

mit knuspriger Panade und separat servierter,

leicht scharfer Tomatensauce.
(Allergene 1,3,5,7)

Unser Frittino

Gemischte frittierte Speisen: Gemuse im Teigmantel,
Fleischballchen, Mozzarella in Carrozza (frittiertes

Kasesandwich), Kartoffelkrokette, Auberginen-Puffer und

Mayonnaise.
(Allergene: 1,3,5,7,10)

12.5

Pommes mit Mayonnaise
(Allergene: 3)




LA PASTA

,Pasta ist zum Teilen da: Ab zwei Portionen servieren wir sie in der Tischmitte.*

Fettuccine “Alfredo” mit Parmesancrime und
Butter (All: I, 3, 7)

Hausgemachte Trofie mit Pesto, mit
Kartoffeln, griinen Bohnen, Basilikum-Pesto,

Pinienkernen und Grana-Kase (All: I, 7)

Spaghetti mit Tomaten, Mit Burrata und
Basilikum

Paccheri Antica Ricetta

Cremige Sauce aus San-Marzano-Tomaten und gelben
Kirschtomaten, milder Chili, langsam im Tontopf gegart,
verfeinert mit Grana und Basilikum (All: 1, 7)

Hausgemachte Fusilli mit Fleischballchen
in Tomatensauce

@ll:1,3,4,5)

Kartoffel-Gnocchi ,,Sorrentina‘ Mi
Tomaten, Scamorza, Mozzarella und Basilikum
@ll. 1,3,7)




/WEITE
GANGE

Fleischballchen in Tomatensauce Mit

Parmesan und Basilikum 15.5
@l:1,2,345)

HMBG ITALY Hausgemachtes Brot, Rindfleisch-

Burger, Tomatencreme, Burrata-Stracciatella, Basilikum-

Pesto, knuspriger Parmaschinken und Rosmarin- )|
Pommes

(all: 1347.9,11)

Salat mit Hahnchenstreifen Panierte
Hahnchenbruststreifen, Kirschtomaten, Grana- 19
Kaseflocken, Vinaigrette und Joghurtsauce (all: 1,3, 5)

Neu interpretierte toskanische Panzanella

Gruner Salat, Gurken, Kirschtomaten, griechischer Feta, 7.5

Taggiasca-Oliven, apulische Friselle und Vinaigrette
@l: 1,7,1'1)




